;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna skola, Opava,

prispévkova organizace

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z ANGLICKEHO JAZYKA - USTNI ZKOUSKA

Studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2024/2025

The Czech Republic (Its Geography, System of Government)
Prague, the Capital of Our Country

Moravia and Silesia

Opava — The Town of my Study

Great Britain (Geography, Places of Interest)
London, the Capital of the United Kingdom

The United States of America

New York

. Washington, D.C.

10. Canada

11. Australia and New Zealand

12. Holidays in the United Kingdom and in the U.S.A.
13. Outstanding People of the United Kingdom and of the U.S.A.
14. British and American Cuisine

15. Czech Cuisine

16. Catering Establishments

17. Laying the Table

18. Menu Card, List of Beverages

19. Work in the Kitchen

20. Kitchen Equipment

21. The Work of Waiters

22. Restaurant Equipment

23. Types of Accommodation

24. Hotel Rooms

25. Hotel Reception and Services

CoNoOA~WNE

Témata k ustni maturitni zkouSce byla schvdlena pfedmétovou komisi cizich jazyki
a feditelstvim Skoly dne 29. 8. 2024.

Vedouci PK CJ: Mgr. Radana Broschova, v. r.

Reditel $koly: Mgr. Martin Rusky, v. r.



prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluZzeb a Vyssi odborna skola, Opava,
TEMATA K PROF’ILOVE CASTI MATUBITNi ZKOUSKY
Z NEMECKEHO JAZYKA - USTNI ZKOUSKA

Studijni obor  65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2024/2025

Gastronomische Einrichtungen — Typen der Restaurants, Einrichtung

Die Arbeit des Kellners, Serviersysteme

Die Arbeit des Kochs, Kiicheneinrichtung, Personal in der Kiiche

Die tschechische Kiiche

Die Kiiche der deutschsprachigen Landern

Die Unterkunftsmdglichkeiten — Charakteristik der einzelnen Einrichtungen
Das Hotel — Dienstleistungen, Rezeption

Das Hotel — Einrichtung des Hotelzimmers

Meine Schule und Praktika

10. Feste und Brauche bei uns und in den deutschsprachigen Léndern

11. Die BRD — Geographie, Lage, Bundeslénder

12. Berlin und andere Reiseziele

13. Osterreich

14. Wien und andere Reiseziele

15. Die Schweiz

16. Die Tschechische Republik — Geographie, Reiseziele, Sehenswiirdigkeiten
17. Prag und andere touristische Reiseziele

18. Opava und seine Umgebung

19. Gesunde Lebensweise, Krankheiten, Bader in Tschechien

20. Meine Familie, Wohnen, meine Freizeit und Hobbys

CoNoA~WNE

Témata k ustni maturitni zkouSce byla schvélena predmétovou komisi cizich jazykt
a feditelstvim Skoly dne 29. 8. 2024.

Vedouci PK CJ: Mgr. Radana Broschova, v. r.

Reditel $koly: Mgr. Martin Rusky, v. r.



prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna skola, Opava,

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKQUSKY
Z FRANCOUZSKEHO JAZYKA - USTNI ZKOUSKA

Studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2024/2025

La cuisine tcheque

La gastronomie francaise

Le personel du restaurant, comment dresser la table
La brigade classique de la cuisine
L’hotellerie, les possibilités d hébergement
Les métiers de 1" hotellerie

La réception, les services de 1'hotel

8. Mon école, mes stages pratiques

9. La République tchéque

10. Prague

11. La France

12. Paris

13. La Belgique

14. La Suisse

15. Le Canada

16. Opava

17. Les fétes en France

18. Les magasins, les achats

19. Ma famille, notre maison

20. Ma journée, mes loisirs

NogakowhE

Témata k ustni maturitni zkouSce byla schvélena predmétovou komisi cizich jazykt
a feditelstvim Skoly dne 29. 8. 2024.

Vedouci PK CJ: Mgr. Radana Broschova, v. r.

Reditel §koly: Mgr. Martin Rusky, V. .



;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna skola, Opava,

prispévkova organizace

TEMATA
K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z EKONOMICKYCH PREDMETU

studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2024/2025

Zakladni makroekonomické ukazatele
Hospodaiska politika statu

Danové povinnosti podnikti

Trh a trZzni mechanismus

Finan¢ni trh

Vztahy podniku k bankam

Platebni styk podniku

ZaloZeni podniku

Pravni formy podnikani

10. Metodické prvky ucetnictvi

11. Dlouhodoby majetek podniku

12. Zasoby

13. Dai z pfijmu a organizace ucetnictvi
14. Zaméstnanec v podniku

15. Marketingova strategie firmy

16. Marketingovy mix

17. Finan¢ni fizeni podniku

18. Zakladni pravni pojmy a pravni normy v CR
19. Préavni vztahy

20. Ukonceni ¢innosti podniku

21. Kontrola pii podnikani

22. Zapojeni CR do mezinarodnich ekonomickych aktivit

1.
2.
3.
4.
S.
6.
7.
8.
9.

Projednano v PK EKO dne 29. 8. 2024

Ing. Romana Venclikova

Schvaleno feditelem Skoly

Mgr. Martin Rusky



Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna skola, Opava,

" prispévkova organizace

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z MATEMATIKY - USTNI ZKOUSKA

studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2024/2025

Kombinatorika — Linearni funkce

Mocniny s celo¢iselnym exponentem — Obecna goniometrie

Odmocniny a mocniny s racionalnim exponentem — Stereometrie hranolu a valce
Algebraické vyrazy — Reseni obecného trojiihelnika

Linearni nerovnice a soustavy — Aplikace posloupnosti, finan¢ni matematika
Soustavy rovnic — Kvadraticka funkce

Lomené vyrazy a pocetni vykony s nimi — Obecné vlastnosti funkce
Nerovnice v soucinovém a podilovém tvaru — Kruznice a kruh

Obsahy a obvody rovinnych obrazcli — Vzajemna poloha piimek
Exponencialni funkce a rovnice — Analytickd geometrie ptimky

. Linearni rovnice, slovni ulohy — Analytické vlastnosti bodii a usecek
Logaritmus, logaritmicka funkce a rovnice — Shodna zobrazeni

. Linearni lomena funkce, nepiiméa timérnost — Vektorova algebra

. Kvadraticka rovnice — Statistika

. Iracionalni rovnice — Mnohocleny a operace s nimi

Posloupnost, aritmetickd posloupnost — Stereometrie koule, kuzele a jehlanu
Geometrické posloupnost — Goniometrie pravouhlého trojuhelniku

. Jednoduché pravdépodobnost — Euklidovy véty, Pythagorova véta

. Mnoziny — Faktoridl a kombinacni ¢isla

. Goniometrické rovnice — Podobnda zobrazeni, podobnost trojiihelnikil

Co~NoT~wNE

O e S T e N e ol
COWOWNOUIAWNREO

Schvéleno PK MAT dne 30. 8. 2024.
Vedouci PK MAT: Mgr. Kamil Ferik, v. r.

Schvalil feditel skoly:
Mgr. Martin Rusky, v. 1.



prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna skola, Opava,

o TEMATA ,
K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z GASTRONOMIE, HYGIENY A VYZIVY

studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi

Skolni rok 2024/2025
1. Studend kuchyné, vitaminy, antioxidanty, ziviny
2. Produkty kvasnych vyrob — pivo
3. Polévky, vlaknina
4. Hygiena vyzivy, BOZP
5. Omacky, ptilohy
6. Zdrava vyziva a jeji principy, tuky, oleje
7. Maso jatenych zvifat, hovézi a veptové
8. Drlibez a zvéfina
9. Gastronomicka pravidla
10. Ryby, motské plody, toxiny ve vyzivé
11. Dezerty, sacharidy
12. Zasady racionalniho stravovani, alternativni sméry stravovani
13. Mezinarodni gastronomie
14. Systémy obsluhy — vnitini délba prace ¢iSnika
15. Zpisoby obsluhy — technika prace ¢iSnika
16. Nealkoholické napoje, pitny rezim
17. Banketové obchody
18. Produkty kvasnych vyrob - vino
19. Michané (miSené) ndpoje
20. Produkty kvasnych vyrob — destilaty, lihoviny, likéry

Projednano v PK OP dne 30. § 2024.
Vedouci PKOP: Ing. Pavlina Smachova, v. r.

Schvaleno feditelem Skoly.
Mgr. Martin Rusky, v. 1.



prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna skola, Opava,

TEMATA
K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
PRAKTICKA ZKOUSKA Z ODBORNYCH PREDMETU

USTNI CAST
studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2024/2025
1. Spolecenska pravidla chovani, etiketa, osobnost pracovnika ve sluzbach
2. Inventaf na useku obsluhy
3. Ptiprava pracovisté a ukonceni provozu, sanitace, sanitarni den
4. Zpusoby nabidky, prodeje a placeni, etdZovy zptisob obsluhy
5. Aperitivy a digestivy
6. Servis studenych a teplych predkrmu
7. Servis polévek
8. Servis hlavnich chodil
9. Servis dezert
10. Servis snidani, pfesnidavky a svacinky
11. Servis piva a jeho postaveni na trhu
12. Kavarny, nabidka sluzeb, servis teplych napoja
13. Vinarny a nabidka sluzeb, servis vina
14. Bary a nabidka sluzeb, servis michanych napoja
15. Spolecenska setkani
16. Zazitkova gastronomie
17. Snoubeni jidel a napoji, osobnost sommeliera
18. Slavnostni tabule
19. Vyssi forma slozité obsluhy
20. Obsluha v dopravnich prostfedcich, gastroturistika

Projednano v PK OP dne 30. 8. 2024
Vedouci PK OP: Ing. Pavlina Smachova, v. r.

Schvéleno feditelem skoly.
Mgr. Martin Rusky, v. r.



